
Select possède deux cuissons spécialement destinées aux élevages longs. 

Etude de chauffe précise et unique par les maîtres tonneliers Billon.

Savoir faire de plus de 50 ans.

Select accompagne vos vins sans les dénaturer.

Chauffe Billon qui apporte des arômes précis, droits, tout en gardant l’essentiel.

Chauffe : 

Dégustation : 

Sélection drastique des merrains et des grains très fins.

Collaboration de longue date avec les merrandiers choisis.

Séchage naturel de 24 mois minimum sur le parc à l’air libre.

Assemblage de chêne 100% français.

Certification CTB N°8.

Une série spéciale et limitée par sa rareté.

Cahier des charges : 
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